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Curso: Requisitos de la FDA para la trazabilidad de alimentos
Incluye:

+/ Memorias del curso digitales

« Boligrafo

+/ Reconocimiento con valor curricular

« Constancia de habilidades laborales DC3 (STPS)

v 6 meses de asesoria por email o Whatsapp sin costo

+ Garantia de satisfaccion: Si el curso no es de su agrado, le devolvemos su dinero

Duracioén: 8 horas
Instructor: Con mas de 15 afios de experiencia en requisitos de la FDA para la trazabilidad de alimentos.

Objetivos: Al finalizar el curso, el participante conocera la nueva regulacion establecida por la FDA para mejorar
la trazabilidad de los alimentos contaminados con base en la CFR 21 parte 1 subparte S.

Requisitos del participante: ninguno
Dirigido a:

e Responsables del sistema de gestién de inocuidad
e Personal responsable de la trazabilidad

Temario general.

1. Introduccion a requisitos de la FDA para la trazabilidad de alimentos

¢Por qué una nueva regulacion?
Revision general Ley FSMA
Seccion 204 de FSMA

CFR 21 parte 1 subparte S
Objetivo y alcance de la regulacion
Fecha de cumplimiento
Exenciones totales y parciales

2. Lista de trazabilidad de alimentos de la FDA

Antecedentes del desarrollo de la lista

Enfoque preliminar

Desarrollo de la lista de acuerdo al riesgo

Alimentos que requieren registros de trazabilidad adicional
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3. Plan de trazabilidad con base en la FDA

Registros del programa de trazabilidad

Procedimiento de asignacion de codigos de lotes de trazabilidad
Procedimientos del programa de trazabilidad

Procedimientos para mantener registros

Identificacion de un punto de contacto

Actualizacion y mantenimiento del plan

4. Seguimiento a eventos criticos

Alcance

Informacion relacionada con eventos criticos
Eventos criticos identificados

Requerimiento en registros

5. Requisitos adicionales

Registros de envio
Conservacion de registros
Envio de alimentos
Registros de recepcion

6. Conclusiones

Metodologia: 80% teoria — 20% ejercicios y casos practicos
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